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Врста студија 

1 М24606 Националне гастрономије предавање Туризам ОАС

2 М24315 Гастрономска култура и традиција предавање Туризам ОАС

3 М24740 Гастрономска естетика предавање Туризам ОАС

4 М24509 Oснове пекарства и посластичарства предавање Туризам ОАС

5 МM2445 Велике светске кухиње предавање Туризам МАС
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Збирни подаци научне, односно уметничке и стручне активности наставника 
Укупан број цитата SCOPUS: 99
Укупан број радова са SCI (SSCI) листе 20
Тренутно учешће на пројектима Домаћи 1 Међународни 1

Усавршавања 

Kулинарска школа - Spains pantry, Foods and Wines from Spain (2022), ICEX – CECO. Етика и интегритет (2022),  
АСК.  Modern  gastronomy  (2022),  Novi  Sad,  dr  Katarina  Fedoseva.  Дидактика  и  дизајн  курикума  у  високом 
образовању (2016) TRAIN project (Teaching and Research for Academic Newcomers, King Baudouin Foundation).  
Програм обуке за евалуаторе књиге за стручне кулинарске школе (2016) Завод за унапређивање образовања и  
васпитања, Република Србија. WACS - World Association of Chefs' Societies, certificate (instructor Dominico Maggi) 
and B license WACS, 2016 и 2023.

Други подаци које сматрате релевантним
Члан Наставно-научног већа Универзитета у Новом Саду Природно-математичког факултета за мандатни период школске 2021/22,  
2022/23., 2023/24. године. Члан надзорног одбора Кулинарске федерације Србије. Члан уредништва научног часописа Туризам.
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